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A atual edicdo da Revista e-xacta publicou 9 artigos
dos 37 submetidos. Todos utilizam as Ciéncias Exatas
e a Tecnologia como ferramentas em seu
desenvolvimento. Atualmente a e-xacta possui Qualis

B4 nas areas de Engenharia Il.

Os artigos publicados, apds a analise dos conselhos
Cientifico e Editorial e de Pareceristas ad hoc, tratam
de: Engenharia Mecénica, Engenharia Quimica,

Quimica, Engenharia de Alimentos, Ciéncias

Ambientais e Biotecnologia e Ciéncia da Computacao.

O primeiro artigo aborda a ANALISE ESTRUTURAL
DINAMICA DE GRADE DE PROTEGCAO DE TURBINA DE
USINA HIDROELETRICA, realizado por Lucas Giovanetti
e Carlos Alberto Chaves, ambos engenheiros
mecanicos e Alvaro Manoel de Souza Soares,
engenheiro mecénico a aeronautico, todos atuantes
na Universidade de Taubaté, descreve que “grades
sdo equipamentos de grande importancia porque sao
responsaveis pela protecao das turbinas de usinas
hidroelétricas contra impacto de corpos flutuantes. O
objetivo do presente trabalho é analisar grades
submetidas & acao de fluxo de 4gua. Ou seja, analisar
as respostas da estrutura e o comportamento do
escoamento da &gua utlizando os célculos de
dindmica de estruturas acopladas as técnicas de
dindmica de fluidos computacional (CFD), para um
regime turbulento, mediante o uso do software
comercial CFX versdo 14. Tais analises sédo

elaboradas mediante o processo de interagdo fluido-

estrutura. Um modelo estrutural simplificado das
barras verticais das grades é elaborado a partir de
dados de projeto conhecidos. A partir desse modelo
define-se um volume de controle que representa o
escoamento do fluido. Devido ao nimero de Reynolds
calculado, utiliza-se o modelo de turbuléncia para
obtencdo dos resultados tais como tensBes e
deslocamentos nas barras verticais; e perfil de

velocidades do escoamento.”
Os outros artigos séo:

AVALIACAO DA EFICIENCIA DA CATALISE ENZIMATICA NA
CONVERSAO DE AcCIDOS GRAXOS LIVRES DO OLEO DA
PoLPA DE MACAUBA de autoria Bruna Tais Ferreira de
Mello e Sandra Beserra da Silva, mestrandas em
Bioenergia e Camila da Silva, doutora, vinculada a
Universidade Estadual de Maring4, retrata que “a
esterificacdo € uma rota alternativa para producéo de
biodiesel, indicada para matérias primas com elevada
acidez. E comumente realizada na presenca de
catalisadores acidos, os quais apresentam taxas de
reacOes lentas. Dessa forma, a utilizagdo da catalise
enzimética surge como uma opg¢ao promissora, tendo
como atrativos a facilidade de separacdo do
catalisador no produto final e a recuperacdo do
mesmo no processo. O presente trabalho teve por
objetivo avaliar a utilizacdo da catdlise enzimatica na
conversdo dos acidos graxos livres (AGLs) do 6leo da
polpa de macaulba. Os experimentos avaliaram o
raz8do molar alcool/AGLs,

efeito do alcool,
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temperatura, tempo de reagdo e percentual de
catalisador. Os resultados obtidos reportam melhores
conversfes (~73%) com a utilizacdo de metanol na
reacdo, na proporcdo molar 2:1 (metanol/AGLs). O
aumento da temperatura de 35 para 55 °C favoreceu
significativamente (p<0,05) a conversdo em ésteres
metilicos, no entanto, em 65 °C um decréscimo pode
ser observado. A adicdo de catalisador ao meio
reacional de 4 para 8% proporcionou maiores
conversfes dos AGLs para as reacfes conduzidas de
15 a 90 minutos. Contudo, nota-se que o aumento da
concentragédo entre 8 e 10% nao afeta a conversao

para um tempo de reacéo de 120 minutos.”

IMAGENS DIGITAIS NO ESTUDO DO ARMAZENAMENTO DO
QUEIJO MINAS FRESCAL: UM ESTUDO COMPARATIVO
SOBRE DIFERENTES EMBALAGENS elaborado por
Amanda Ribeiro de Jesus, Ana Clara Vidotti, Angela
Maria Fernandes, Demétrius Dias Caldas Lopes,
Fernanda Maria Vitor Silva, Janice dos Santos
Graciano e Khenya Miranda Strumia, graduandas em
Engenharia de Alimentos, Bruno Gongalves Botelho e
Cristina  Fantini  Miranda, doutor e mestre,
respectivamente, desenvolvido no Centro Universitario
de Belo Horizonte — UniBH, relata que “o objetivo do
presente trabalho foi avaliar a influéncia de sacos
plasticos de Polietileno de Baixa Densidade (PEBD) e
embalagens a vacuo sobre a cor, a qualidade fisico-
quimica e microbiolégica do queijo Minas frescal.
Foram avaliados 10 queijos provenientes de 5
produtores artesanais da cidade de Belo Horizonte,
adquiridos 2 dias ap6s a fabricacdo. Os queijos foram
divididos em dois grupos, cada qual com 15 unidades
(trés pedacos de cinco queijos), e acondicionados em
geladeira a temperatura de 6 °C até o momento dos
testes. As analises de pH, teor de umidade, teor de
gordura, microbiolégicas e o estudo da cor foram
feitos nos dias 0, 10 e 20, tanto da parte interna,
quanto da parte externa do produto. O uso de
ferramentas quimiométricas, como o Image Principal

Componente Analysis (PCA de imagens), permitiu
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evidenciar alteragGes de cor das amostras no periodo
de observacao e correlaciona-las com os dois tipos de
embalagens utilizados e com os valores obtidos nas
analises fisico-quimicas. Os resultados apontaram que
as caracteristicas das embalagens relacionadas a
permeabilidade a gases e vapor d’agua propiciaram
alteracdes fisico-quimicas e microbiolégicas nas
amostras, resultando em diferentes tonalidades de
amarelo perfeitamente evidenciadas pelo PCA, sendo
que a embalagem a vacuo se demonstrou mais eficaz
na conservacdo das propriedades avaliadas. A
contaminac¢ao microbioldgica das amostras ressaltou a
importancia das boas praticas de fabricacéo (BPF) na

qualidade do queijo Minas frescal.”

GERADOR DE CODIGOS PARA O DESENVOLVIMENTO DE
APLICACOES WEB A PARTIR DA MODELAGEM ENTIDADE-
RELACIONAMENTO desenvolvido por Cristiano Martins
Monteiro e Flavianne Braga Campos de Lima,
bacharéis em Ciéncia da Computacdo e Carlos
Renato Storck, mestre e professor do Centro Federal
de Educacdo Tecnoldgica de Minas Gerais — CEFET-
MG aborda que “a geracdo automatica de codigo-fonte
€ uma pratica adotada no desenvolvimento de
softwares para agilizar, faciltar e padronizar a
implementacdo dos projetos. Embora seja uma prética
comum nas fabricas de software, ndo se conhece uma
ferramenta que permita escolher o padréo de projeto a
ser usado. O objetivo principal deste trabalho é
apresentar um gerador de cédigos para o
desenvolvimento de sistemas Web a partir de uma
modelagem entidade-relacionamento, uma linguagem
de programacao e um padrdo de projeto determinados
pelo usuario. Os objetivos especificos sdo propor uma
arquitetura do sistema capaz de adequar e
reaproveitar diferentes padrées de projeto, linguagens
de programacéao e projetos cadastrados; permitir que o
usuério cadastre, altere, exclua, importe e exporte um
projeto; e gerar automaticamente o seu cédigo-fonte e
scripts de banco de dados. Este trabalho se justifica

pela importancia de reduzir erros de codificacédo; e



evitar perca tempo ao realizar atividades rotineiras de
implementacdo de padrbes de projeto. Possibilitando
assim, maior dedicacdo no planejamento das regras
de negécios e reducdo de custos. A ferramenta
proposta (GCER) foi desenvolvida em linguagem Java
com o uso banco de dados Oracle 11g, e seguindo os
padrdes DAO e MVC. Os resultados foram avaliados
através da geracdo e compilacdo de cédigos de um
projeto para cadastro de veiculos. A geragdo com
éxito evidencia a viabilidade da ferramenta proposta
para a geracdo automatica de codigos no processo de

desenvolvimento de software.”

DETECCAO EM TEMPO REAL DA FREQUENCIA CARDIACA
DE PESSOAS POR MEIO DA ANALISE DE VARIACOES
TEMPORAIS EM VIDEOS elaborado por Kessiler Almeida
Silveira  Rodrigues, bacharel em Ciéncia da
Computagéo, Moisés Henrigue Ramos Pereira, mestre
em Modelagem Matematica e Computacional, do
UniBH e Flavio Luis Cardeal Padua, doutor e
professor do CEFET-MG, considera que “as doencas
cardiovasculares sdo, atualmente, as causas mais
comuns de morbimortalidade no mundo. Na
perspectiva da prevencdo de doencas e agravos,
tornam-se fundamentais acdes que criem ambientes
favoraveis a salde e favorecam escolhas saudaveis.
Medidas de prevenc@o e monitoramento continuo de
sinais vitais sdo necessarios, sendo a frequéncia
cardiaca um sinal promissor. No entanto, tal
monitoramento pode ser dificil e pouco eficiente,
quando ndo impossivel, em determinados casos,
como por exemplo, vitimas de queimaduras. Este
artigo propde uma aplicacdo para monitoramento da
frequéncia cardiaca ndo invasivo e sem a necessidade
de contato, podendo ser manuseado por qualquer
pessoa. Para a determinagdo da frequéncia cardiaca,
a aplicagcdo combina técnicas de processamento de
imagens, tratamento de sinais fotopletismograficos e
andlise de variagbes temporais em videos. Os
resultados obtidos demonstram que, considerando

95% de confianca estatistica e um erro padrao de 1,08

batimentos por minuto, a aplicacdo desenvolvida
possui a mesma média para afericdes de batimentos
cardiacos em relacdo a um dispositivo ja consolidado
no mercado para essa finalidade, mostrando-se como
um método computacional promissor para medicdes

em repouso.”

RECUPERAGAO DA AREA DEGRADADA D PLANEJAMENTO
AMBIENTAL DO PARQUE GENTIL DINIZ — CONTAGEM/MG
conduzido por Juliana Batista de Souza, mestre e
professora do UniBH, Ana Elisa Rocha Rios, Eduarda
Moreira Nascimento, Gabriela Oliveira Fonseca,
Jéssica Lane Alves de Macedo, Kelvin Nunes Vianini e
Thaiane Larissa Nunes de Almeida, graduandos em
Engenharia Ambiental, relata que “o planejamento
ambiental pode ser considerado um processo
sistémico com objetivos e metas de carater ambiental,
sendo uma ferramenta essencial para o
desenvolvimento das cidades e para a expansao
urbana. Nesse contexto, a gestdo dos recursos
hidricos € um dos itens vitais que deve ser
considerado no planejamento, assim como areas de
preservacdo permanente, que segundo o cdadigo
Florestal, sdo representadas pelas nascentes,
margens de rios, cursos d'agua, lagos, lagoas e
reservatérios, topos de morros e encostas com
declividade elevada, cobertos ou ndo por vegetagéo
nativa; a vegetacdo € essencial na conservacgao
desses recursos. Por isso, este estudo teve como
objetivo a recuperacdo da area degradada e cursos
d’agua dentro do Parque Gentil Diniz, localizado na
cidade de Contagem- MG. Para tanto, foi necessério
recuperar a mata ciliar do Coérrego das Acéacias e
identificar nascentes presentes no parque. Foram
plantadas ao longo das margens do cérrego 44 mudas
de 12 espécies diferentes utilizando - se 0 método de
Plantio Aleatério, além do cadastro das nascentes
identificadas. De acordo com o0 monitoramento
realizado, as mudas apresentaram desenvolvimento
satisfatério e se adaptaram bem as condicbes do

local. Duas nascentes foram identificadas, e dentre
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elas, uma encontrava-se seca. Foi ressaltada ainda a
importancia de conectar a sociedade com as areas

verdes presentes nas cidades.”

DiOXibo DE ESTANHO MODIFICADO COM FERRO:
CATALISADORES PARA REACAO DE OXIDAGAO DE
RODAMINA B tem como autores Gian Carlo de Oliveira
Boscolo, mestre, e Jonas Leal Neto, doutor,
vinculados a Universidade Federal de Lavras. O
trabalho estuda “os descartes de efluentes industriais
tém se tornado um grave problema ambiental, devido
a sua composicdo diversificada e a toxicidade que
dificulta sua remocédo pelos processos convencionais
de tratamento, em particular os rejeitos da indUstria
téxtil que, além de toxicos, séo caracterizados pela

intensa coloragdo. Visando a remocdo destes
corantes, realizou-se, neste trabalho, uma dopagem
do diéxido de estanho com 0,10%, 0,15% e 0,20% de
ferro, com o objetivo de avaliar o potencial catalitico
do 6xido puro, em relacdo ao material dopado, na
remocdo de cor de solugbes contendo o corante
organico rodamina B como molécula modelo. Os
materiais sintetizados foram caracterizados por meio
de MEV-EDS, difragdo de raios X, fluorescéncia de
raios X e reflectancia difusa. As solu¢des contendo a
molécula modelo foram acondicionadas em um
fotorreator com iluminacéo ultravioleta e monitoradas
em UV-Vis, a cada 30 minutos. Para verificar a
condicao 6tima da reacao, foram testadas quantidades
diferentes de catalisadores, perdxido e concentracdes
de rodamina B. Foi observado que o0s materiais
contendo 0,10% e 0,15% de

resultados mais satisfatorios,

ferro obtiveram
removendo,
aproximadamente, 60% da cor em 120 minutos de

reacdo.”

AVALIACGAO DOS EFEITOS DOS PARAMETROS DE
PROCESSO NA EXTRAGAO ALCALINA DE PROTEINAS DOS
FARELOS DE MACAUBA EMPREGANDO PLANEJAMENTO
EXPERIMENTAL FATORIAL tem como autores Salvador
Carlos Grande, doutorando em Engenharia Quimica

na Universidade Federal de Minas Gerais, e Erika
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Cristina Cren, doutora e professora na mesma
instituicdo. O artigo faz a seguinte avaliagcdo: “O
presente trabalho apresenta um estudo acerca da
extracdo alcalina de proteinas dos farelos de polpa e
améndoa de macauba. A fim de avaliar a influéncia
dos parametros de processo, a saber, concentracdo
de NaCl da solucédo de extracado, razao solido:solugéo,
temperatura e pH da solucdo de extracdo, sobre o
rendimento de extragdo das proteinas dos farelos, um
planejamento experimental fatorial (24) foi conduzido.
Os parametros foram avaliados em 2 niveis, além do
ponto central. Para o farelo de améndoa, a avaliacéo
estatistica dos efeitos dos parametros para a
maximizacdo do rendimento de extragdo, ao nivel de
significancia de 95%, indicam que o pH e a razéo
sélido:solugédo séo estatisticamente significativos. No
entanto, para o farelo da polpa, os parametros que
influenciam de forma significativa o rendimento do
processo de extragdo, dentro das faixas investigadas,
séo a concentracdo de NaCl, a razdo solido: solugédo e
0 pH da solucdo de extracdo. Os resultados apontam
que para ambos os farelos, a temperatura de
extracdo, dentro da faixa investigada, ndo exerce
influéncia sobre o rendimento. De um modo geral, o
processo de extracdo alcalina de proteinas dos farelos
de macalba mostra-se promissor, sendo atingidos
rendimentos de extracdo de até 99% e 92%,
respectivamente. Mesmo na pior condicido
experimental de extracdo, para ambos os farelos, um
rendimento acima de 50% foi obtido. Os resultados
apresentados sé@o de fundamental importancia para
futuros estudos que visam otimizar os parametros de
processo para maximizacdo do rendimento de

extracdo de proteinas, inclusive em escala industrial.”

OTIMIZAGAO DA EXTRAGAO DE COMPOSTOS FENOLICOS
DA CASCA DE MANGA (TOMMY ATKINS) UTILIZANDO
PROCESSO ASSISTIDO POR ULTRASSOM, de autoria de
Ana Paula Guerra, graduada em Engenharia de
Alimentos, e Vitor Augusto dos Santos Garcia e

Camila da Silva, ambos doutores e vinculados a



Universidade Estadual de Maringa, considera que “a
casca de manga € considerada um residuo da
indUstria de alimentos, rico em compostos fendlicos e
0 ultrassom tem se destacado entre as técnicas
tradicionais na extracdo destes compostos. O principal
objetivo deste trabalho é discutir os parametros que
influenciam na extracdo de compostos fendlicos da
casca de manga por ultrassom. Para esse fim,
concentracdo de alcool etilico (30, 50 e 70%),
temperatura (40, 50 e 60 °C) e tempo (30, 40 e 50
minutos) foram avaliados, por meio do planejamento
de Box-Behnken. Os resultados mostraram que todas
as variaveis avaliadas apresentaram efeito positivo na
extracdo de compostos fendlicos, exceto a interagdo
tempo e a concentracdo de etanol. A cinética de
extragdo em ultrassom foi realizada na condicdo
otimizada (temperatura de 60 °C por 60 minutos e
50% alcool etilico) e comparada a extracdo realizada
em banho com agua, onde verificou-se a eficiéncia do
ultrassom na extracdo do maior teor de compostos
fendlicos da casca de manga. Adicionalmente pode-se
verificar que a casca de manga é considerada uma
fonte de compostos ativos e a utilizacdo de ultrassom

pode auxiliar na maior extragdo destes compostos.
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